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� 此款葡萄酒储存在温度为15C的不锈钢容器中，第二次

发酵所获得的自然泡沫是由自动加温或冷却的容器在低

温并加上精选过的酵母片后产生发酵在冷却到了OC时戛
然而止。在这个阶段，格雷拉【一种和干白的D.O.C.级

葡萄酒用的相同葡萄】融合了葡萄的芳香，带着微量的

二氧化碳，发出很浓的新鲜味。

� 酒精度10.5C

� 葡萄采摘年份：2010年

� 净容量：200毫升

� 品种：格雷拉

� 品名：你好马卡特雷维索低泡白葡萄酒

� 土壤：黏性沙质土壤

� 栽培方式：希尔沃茨

� 收割方式：手工

� 颜色：淡淡的稻草黄

� 气味：花香和水果味，尤其是带有未成熟的苹果和柠檬

味

� 口感：细腻，适中

� 适用：极佳的开胃酒或者配以点心，鱼类和便餐用酒

� 生产商：意大利思卡其卢易吉葡萄酒厂

� 饮用温度：7-8C


